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B oo mercredi wen JEd vendred
Salade verte* Menu Végétarien Menu Basque Taboulé aux légumes A
by by o . kY Y -
dés de gruyere Champignons a la créme _&
K i ¥ * e i . .
Filet de volaille Campanelle == !Ei Poulet Basquaise Poisson frais
Pleurottes Bolognaise végétale Riz et Piperade sauce au safran
Petits pois Poélée Paysanne EIE
Semoule au Iait—é Fromage Fromage de brebis camembert *
Banane Gateau Basque Compote pomme rhubarbe* a8
P
\/ Toutes les viandes servies sont d'origine frangaise sauf contre indication Le pain provient des deux artisans boulangers de Veuzain sur Loire
. -+
Produits issus de 'agriculture biologique Nty Des produits en provenance de producteurs locaux.(Circuit court)
= Fabrication réalisée sur place par notre équipe de restauration
@ Le Label rouge est « le signe de qualité frangais qui atteste qu'un produit posséde un niveau de qualité
*  Aide UE & destination des écoles

supérieur & celui d'un produit courant similaire »

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés selon les arrivages



